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Unsere
Philosophie

Zeit fur ein wenig Geselligkeit oder einfach eine kurze
Flucht aus dem Alltag: Wir begleiten Sie bei Ihrem
massgeschneiderten Abenteuer und richten uns ganz nach
Ihren Winschen.

Wahrend sich die Welt immer schneller zu drehen scheint,
modchten wir Ihnen an Bord unserer Schiffe oder an lhrem
Lieblingsort eine Zuflucht ausserhalb der Zeit bieten.

Dank einer kostlichen Kombination aus hausgemachten
Speisen und frischen Zutaten haben wir unsere Produkte
selbst in der Hand und kénnen lhnen ein entspanntes
Geschmackserlebnis bieten.

Wenn Sie uns beim Abschied zuldcheln und ,Bis demnéachst!”
sagen, sind wir zufrieden.

Vorwort

Massgeschneidert
Unser Klchenchef steht Ihnen fur die Zusammenstellung lhres
MenUs ganz nach |hren Winschen zur Verfigung.

Unser Angebot

Unsere MenUs richten sich an Gruppen ab 15 Personen. Bitte
wahlen Sie ein gemeinsames Menu fur die gesamte Gruppe
aus (das Menl wird an Personen mit Unvertraglichkeiten oder
Allergien angepasst).

Unsere Cocktail-Dinner, Fondues und Buffets sind nur auf
speziellen Kreuzfahrten oder am Steg buchbar.

Fiir Kinder bis zum vollendeten 12. Lebensjahr
Bestellung einer halben Portion zu 60% des MenUpreises
moglich (Voranmeldung erforderlich)

Allergene

Wir geben Ihnen gerne Auskunft Gber die Inhaltsstoffe unserer
Gerichte, die Allergie- oder Unvertraglichkeitsreaktionen
auslésen kénnen.

Herkunft von Fleisch, Fisch und Backwaren

Schwein: Schweiz / Rind: Schweiz, Paraguay /

Geflugel: Frankreich, Schweiz / Kalb: Schweiz / Lamm: Ireland,
Neuseeland / Truthahn: Ungarn Eglifilet: Polen, Estland / Lachs:
Norwegen, Schottland

Seesaibling: Island / Gambas: Vietham

Brodt: Schweiz / Brodtchen: Frankreich / Croissants: Frankreich

MwsSt
Unsere Preise verstehen sich inkl. 81% Mehrwertsteuer.

Aperitifs und Cocktails

Meniis

Buffets und Friihstiicke

Getranke

Aus dem Weinkeller




UM GUT ZU BEGINNEN

Aperitifs
& Cocktails

Aperitif Business CHF 41.50

(Pauschale fur 1 Stunde - Getrénke inbegriffen)

Aperitif Capitaine CHF 47.00

) ) Aperitif; tell
(Pauschale fur 1 Stunde - Getranke inbegriffen) peritifzusammensteliung

(Sie kénnen sich ein Aperitif aus folgenden

Fisch-Rillettes

Kalte GemUsesuppe des Moments

Zanderfilets um Bierteig mit Tartarsauce

Mini-Sandwiches mit Frischkase und Tomate
und Mini-Sandwiches mit Rohschinken

Weisswein, (Eil-de-Perdrix und Pinot Noir
aus der Region Neuenburg, Mineralwasser,
Orangensaft und Schweizer Biere

Aperitif Neuchatel CHF 36.00

(Pauschale fur 1 Stunde - Getrénke inbegriffen)

Neuenburger Trockenwurst mit Pinot Noir

Neuenburger Saucisson im Blatterteig

Gruyére aus der Region, Bleuchatel und
Britchon, Brot

Weisswein, Eil-de-Perdrix und Pinot Noir
aus der Region Neuenburg, Mineralwasser,
Orangensaft und Schweizer Biere

Paketen zusammenstellen)

Teriyaki-Rindfleischspiesschen

Schinkenrdlichen mit Frischkase und Nissen GefUlltes Blatterteiggeback CHF 7.00

Marinierte Lachsrouladen mit feinen Krautern Trockenwurst-Platte CHF 18.00
Neuenburger Saucisson im Briocheteig

Geflugel-Rillettes auf Toast Britchon und Gruyére aus der Region

Taillé au Greubon, Neuenburger Saucisson und Auswahl an Mini-Sandwiches CHF 8.00

Gruyere (3 Stiick pro Person)

Rindertatar-Happchen nach thailandischer Art

Weisswein, Eil-de-Perdrix und Pinot Noir
aus der Region Neuenburg, Mineralwasser,
Orangensaft und Schweizer Biere

Stehcocktail CHF 57.00
(ab 20 Personen)

Sortiment Mini-Navetten im Briochebrot

Sortiment Blatterteiggeback

Mini-Fischburger

Taillé au Greubon, Neuenburger Saucisson und Gruyére
Linsensalat im Glas

Teriyaki-Rindfleischspiesschen

Gambas in Kokosmilch und Curry, Koriander
Zanderkrapfen mit Tartarsauce
Hausgemachte Rostis

Marinierte und grillierte Poulet-Unterschenkel

K&seauswahl
. Carac
Aperitif Vully CHF 29.00 Mousse aus Saisonfriichten
(ab 20 Personen / Pauschale fiir 1 Stunde - Getrénke inbegriffen) Schokoladen-Kokos-Brownies (glutenfrei)

Cheesecake in Verrine

Susser und salziger Vully-Kuchen

Weisswein-, Rosé- und Rotwein aus der
Region Vully, Mineralwasser, Orangensaft und
Schweizer Biere

&

Auch an Bord des Nur bei Anmietung eines
Dampfschiffs verfligbar privaten Bootes verfligbar




EIN ENTSPANNTER TAPETENWECHSEL

Menus

Menii 1 CHF 33.00
(golden Alter CHF 30.00)

GrUner Salat

Neuenburger Braten,
Kartoffelgratin und Tomate
Provencale

Mousse aus Saisonfrichten

Menii 3 CHF 38.00

Menii 2 CHF 34.00

Velouté der Saison

Forellenfilet, hausgemachte
Rostis und Saisongemtise

Absinth und Schokoladen
Entremets

Menii 5 CHF 49.50

GrUner Salat

Geflugel-Supréme mit
Tomatencoulis, Polenta und
Saisongemuse

Cheesecake des Moments

Menii 4 CHF 46.00

Velouté der Saison
und seine Tartine

Eglifilets Meuniére,
Grenaille-Kartoffelspiess
und Saisongemuse

Neu interpretierte Zitronentarte

im Glas

Toast mit Fisch-Rillettes,
Zitronen-Condiment, Pickles
und Salatbouquet

Schweinebéackchen in Bier
geschmort KartoffelpUree und
Saisongemuse

Tiramisu

Auch an Bord des
Dampfschiffs verfligbar

Menii 6 CHF 51.00

Hausgemachte Bauernterrine
mit Chutney

Saiblingsfilet, Sauce Vierge,
Reis und Saisongemuse

Nougat-Glace

Menii 7 CHF 62.00

Lachstartar mit Wakame und
Wasabi-Mayonnaise

Roastbeef-Entrecoéte mit

Schalottensauce, Rostis
und Saisongemduse

Grand-Marnier-Eis-Soufflé glacé

Vegetarisch &

Vegan

Unsere Vorschlage fur vegetarische, vegane, glutenfreie und lak-
tosefreie Hauptgerichte. Die Vorspeisen, und Desserts sind je nach

gewadahltem Menl anzupassen.

Vegetarisch

Glutenfrei

Knuspriges GemuUse

&

Nur bei Anmietung eines
privaten Bootes verfugbar

Hausgemachte Rostis,
Pilzsauce und SaisongemUse

Vegan (gluten und laktosefrei)

Linsen-Dahl mit Curry
und Kokos-Gemtuse

FUr mehr
Freude

Gourmetmenii CHF 93.00

Amuse-bouche

Velouté der Saison

Hausgemachtes Forellentatar
auf knusprigem Chipmit saisonalen
Condiments

. Entenbrust bei niedriger Temperatur gegart

hausgemachte Pommes dauphine, gegrillte

Zucchini und kraftiger Jus mit Tannenknospen

Schokoladenvariation von unserem Patissier

Kaffee oder Tee und Mignardises

Menii Kdsefondue CHF 39.50

GrUner Salat

Fondue moitié-moitié Vacherin Fribourgeois

und Gruyére aus Sainte-Croix

Meringue mit Doppelrahm

Fondue Chinoise CHF 57.00

Gemischter Salat oder Kirbisvelouté

Frische Fondue Chinoise (Rind 200g & Geflugel 1009)
Hausgemachte Saucen Pommes frites und Reis

Eisparfait mit Grand Marnier




AN IHRE WUNSCHE ANPASSBAR GUT HYDRIERT BLEIBEN

Frahstlcke Getranke

E k Kleines Friihstiick CHF 8.00 Erfrischungsgetréanke
C e Eistee Pfirsich 50 cl CHF 5.70

Neuenburger Jasmin-Eistee Siroscope 33 cl CHF 6.20
Neuenburger Mate, handwerklich hergestellt «Les Alternatives» 33 cl CHF 6.50
Buffet CHF 77.00 1 Croissant Neuenburger Rhabarber-Limonade, handwerklich hergestellt «Les Alternatives» 33cl CHF 6.50
. . e Crodino Rosso 17.5 cl CHF 6.20
(nach Jahreszeit oder Ihren Winschen anpassbar) 1 Heissgetrank Sinalco 23 ¢l CHF 480
‘1“0“‘ 15l Pepsi / Zero 33 cl CHF 4.80
rangensaft 15¢ Tonic Alpinesse 20 cl CHF 4.70
Rivella rot 33 cl CHF 4.80
Auswahl an Salaten und Rohkos Apfelsaft Schorle 33 cl CHF 4.80
Charcuterieplatte L Orangensaft 11 CHF  12.00
Fisch-Rillettes Grosses Friihstiick CHF 26.00 Pepsi-Cola / Eistee Zitrone / Sprite / Apfelsaft 151 CHF  11.00
Landterrine
R ) Biere
Roastbeef-Entrecote mit Schalottensauce
Saiblingsfilet mit Chasselassauce und Safran Feldschlosschen Helvetic 100% Schweizer Hopfen 4.5° 33 cl CHF 5.40
Hausgemachte Rostis 1 Mini-Croissant, 1 Mini-Pain au chocolat Feldschlésschen Weizen 5.2° 33cl CHF 560
Gemisesaison 1Brotchen, Butter und Konfitdre Feldschlsschen 0% 33cl  CHF  5.40
Kéaseassortiment Weisser Schinken und Gruyére ; .
Mineralwdésser
Hausgemachter Carac Hartgekochtes Ei Arkina leicht prickelnd / ohne Kohlensaure 50 cl CHF  6.00
Mousse aus Saisonfrlchten — Arkina leicht prickelnd / ohne Kohlensaure 11 CHF  9.50
Schokoladen-Kokos-Brownies (glutenfrei) Muesli und Joghurt
Cheescake in Verrine Frische Frichte im Glas Heissgetrinke
Buffet ohne Késeplatte - CHF 69.00 Orangensaft 15 cl Kaffee / Espresso CHF 4.50
SO ) Tee / Krautertee CHF 4,50
2 Heissgetranke Heisse Schokolade / Schale CHF 4.90
Cocktails / Mocktails
Apérol Spritz 9° 20 cl CHF 10.00
Hugo Spritz 6.2° 20 cl CHF 10.00
Kobiji Virgin Mojito 0° 20 cl CHF 9.50
|_ u St a u f Kobiji Virgin Spritz 0° 20 cl CHF 9.50
Digestifs
B h ’p Limoncello 40° 2¢l CHF 650
r U n C . Grappa 40° 2cl CHF 6.50
Williamine Morand 43° 2cl CHF 8.00
Liqueur de pirates Larusée 16.5° 2cl CHF 5.80
Wir organisieren |hren Brunch an Bord. )
Auf Anfrage erstellen wir Ihnen gerne ein individuelles Angebot. Longdrinks
Longdrink-Auswahl auf Anfrage CHF 13.00




IN VINO VERITAS...

Rosewelne

Auswahl

Neuchatel Eil-de-Perdrix de Pinot Noir
Neuchatel CEil-de-Perdrix de Pinot Noir

Vully - Rosé de Pinot Noir
Vully - Rosé de Pinot Noir

Eil-de-Perdrix

Kellerei

De la Béroche
De la Béroche

Du Petit Chateau, Motier
Du Petit Chateau, Motier

De la Ville, Neuchéatel

Kellerei

De la Béroche
De la Béroche

De la Ville, Neuchatel
De la Ville, Neuchéatel

Des Lauriers, Cressier
Des Lauriers, Cressier
Des Lauriers, Cressier
Des Lauriers, Cressier

Du Petit Chateau, Métier
Du Petit Chateau, Motier

Des viticulteurs de Bonvillars

Domaine de Montmollin
Domaine de Montmollin

50 cl
75 cl

50 cl
75 cl

75 cl

50 cl
75 cl

75 cl
75 cl

50 cl
75 cl
75 cl
75 cl

50 cl
75 cl

75 cl

75 cl
75 cl

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

30.00
45.00

30.00
45.00

45.00

23.00
34.50

34.50
43.00

23.00
34.50
35.00
45.00

23.00
34.50

35.00

46.00
47.00

Rotwelne

Auswahl

Neuchéatel - Pinot Noir « Les Sorciéres »

Neuchéatel - Pinot Noir « Les Sorciéres »

Manoir St-Roch Rouge Barrique - Garanoir, Gamaret

Vully - Pinot Noir

Les 3 Grappes - Gamaret, Garanoir, Pinot noir
Les 3 Grappes - Gamaret, Garanoir, Pinot noir
Pinot Noir Barrique « Les Cloux »

Sang des Noyers - Garanoir, Gamaret, Mara
Pinot Noir

Pinot Noir

Merlot Gourmand

Schaumweine und Champagner

Auswahl

Cuvée Cordon Or demi-sec
Cuvée Cordon Or demi-sec

Cuvée Cordon Or brut
Cuvée Cordon Or brut

Cuvée Excellence brut millésimée

Champagne Lallier Brut

Zapfengeld

Wein
Schaumwein

Im Zapfengeld ist die Bedienung, die Temperierung der Flaschen, die Benutzung und das Spulen de

Kellerei

De la Béroche
De la Béroche
De la Béroche

Du Petit Chateau, Moétier
Du Petit Chateau, Moétier
Du Petit Chateau, Moétier
Des Lauriers, Cressier
De la Ville, Neuchatel
De la Ville, Neuchatel

De la Ville, Neuchatel

Des viticulteurs de Bonvillars

Kellerei

Mauler, Métiers
Mauler, Métiers

Mauler, Métiers
Mauler, Métiers

Mauler, Métiers

Palais de Justice

Geoffnete Flasche
Geodffnete Flasche

50 cl
75 cl
75 cl

75 cl
50 cl
75 cl
75 cl
75 cl
50 cl
75 cl

75 cl

375 cl
75 cl

375 cl
75 cl

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

34.00
46.00
49.00

45.00
33.50
44.00
55.00
48.00

31.00
43.00

54.00

28.50
47.00

28.50
47.00







