
Amuse-bouche du chef

 Tataki de thon, déclinaison wasabi,
coriandre et Granny Smith

 Raviole de homard, bisque à la camomille
et citron caviar

 Demi-pigeon rôti, verveine et cerise,
garniture du chef

 Fromage de chèvre frais bio de Lignières

 Financier pêche et reine-des-prés

 Assiette de mignardises

Menu « Prestige Signature »
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Versions végétariennes
Chaque menu peut être décliné en version végétarienne.

Pour en connaître le détail, contactez-nous directement par téléphone ou par e-mail.

Menu enfant
Pour les enfants de moins de 12 ans, des portions adaptées

de chaque menu seront proposées, composées d’un amuse-bouche, d’une entrée,
d’un plat et d’un dessert.

032 729 96 00  I  info@lnm.ch  I  LNM.CH 

Semaines 27 et 33 - samedis 4 juillet et 15 août 2026



Amuse-bouche du chef

 Mosaïque de poireaux, œuf mimosa
et caviar suisse

 Duo de sandre et d’écrevisses,
écume de bisque et légumes d’été

 Veau en deux textures, sauce au café
et à la cardamome

 Poire infusée à la reine-des-prés,
siphon au yaourt

 Douceur chocolat-cerise

 Assiette de mignardises
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Versions végétariennes
Chaque menu peut être décliné en version végétarienne.

Pour en connaître le détail, contactez-nous directement par téléphone ou par e-mail.

Menu enfant
Pour les enfants de moins de 12 ans, des portions adaptées

de chaque menu seront proposées, composées d’un amuse-bouche, d’une entrée,
d’un plat et d’un dessert.

032 729 96 00  I  info@lnm.ch  I  LNM.CH 

Semaines 28 et 34 – samedis 11 juillet et 22 août 2026



Amuse-bouche du chef
 Ceviche de poisson du lac, véritable leche de tigre

comme au Pérou

 Filet de perche de Loë, écaille de pomme de terre
sur lit de fenouil à l’absinthe

 Épaule d’agneau farcie et rôtie,
tartare aux saveurs estivales

 
Stracciatella, framboise et pistache

 
Macaron à la mûre et au sureau, sorbet assorti

 Assiette de mignardises
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Versions végétariennes
Chaque menu peut être décliné en version végétarienne.

Pour en connaître le détail, contactez-nous directement par téléphone ou par e-mail.

Menu enfant
Pour les enfants de moins de 12 ans, des portions adaptées

de chaque menu seront proposées, composées d’un amuse-bouche, d’une entrée,
d’un plat et d’un dessert.

032 729 96 00  I  info@lnm.ch  I  LNM.CH 

Semaines 29 et 35 – samedis 18 juillet et 29 août 2026



Amuse-bouche du chef

 Filet de maquereau mariné, déclinaison
de tomate et olive

 Caille sur lit de duo papaye-coco, piment et coriandre

 Bœuf en deux textures, émulsion de pomme
de terre à la truffe d’été (filet de bœuf cuit à basse

température et queue de bœuf confite)

 Soufflé au Bleuchâtel et noix

 Douceur autour de la fraise et de l’aspérule odorante

 Assiette de mignardises
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Versions végétariennes
Chaque menu peut être décliné en version végétarienne.

Pour en connaître le détail, contactez-nous directement par téléphone ou par e-mail.

Menu enfant
Pour les enfants de moins de 12 ans, des portions adaptées

de chaque menu seront proposées, composées d’un amuse-bouche, d’une entrée,
d’un plat et d’un dessert.

032 729 96 00  I  info@lnm.ch  I  LNM.CH 

Semaines 30 et 36 – samedis 25 juillet et 5 septembre 2026



Pâté en croûte du chasseur Iber

 Raviole de champignons et noisette,
écume parfumée

 Perdreau farci au foie gras et à la truffe,
garniture chasse

 Pré-dessert au chocolat
et aux coings

 Douceur à la figue, orange et spéculoos
 

Assiette de mignardises
(brownie, meringue, financier)
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Versions végétariennes
Chaque menu peut être décliné en version végétarienne.

Pour en connaître le détail, contactez-nous directement par téléphone ou par e-mail.

Menu enfant
Pour les enfants de moins de 12 ans, des portions adaptées

de chaque menu seront proposées, composées d’un amuse-bouche, d’une entrée,
d’un plat et d’un dessert.

032 729 96 00  I  info@lnm.ch  I  LNM.CH 

Semaine 37 – samedi 12 septembre 2026 – Spécial Chasse



Pour clore la série,
un menu réunissant

ses plus belles
signatures sera mis à

l’honneur.
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Versions végétariennes
Chaque menu peut être décliné en version végétarienne.

Pour en connaître le détail, contactez-nous directement par téléphone ou par e-mail.

Menu enfant
Pour les enfants de moins de 12 ans, des portions adaptées

de chaque menu seront proposées, composées d’un amuse-bouche, d’une entrée,
d’un plat et d’un dessert.

032 729 96 00  I  info@lnm.ch  I  LNM.CH 

Semaine 38 – samedi 19 septembre 2026 « Best of »
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